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INSTITUTO UNIVERSITARIO DE INGENIERIA DE ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO
MASTER UNIVERSITARIO EN CIENCIA E INGENIERIA DE ALIMENTOS - CURSO 2015/2016 - PRIMER CUATRIMESTRE

MARTES MIERCOLES
8:00-8:30
8:30-9:00 T . 33221 - Andlisis y simulacion|
3 A de procesos R R o
6:00-9:30 - 33224 - Etrategias de e : 33253 - i de o 33222-BasesFQ(..)y | 33222-BasesFQ(..)y (33227 -Laingenieria de(..)| 33227 -La ingenieria de ()| 33223 Ecodiseiode |y
33224 - de enel - sgicaen el (P1) (5 sesiones) procesos agroalimentarios (5 sesiones) (299, 6/10, geles. alimentos funcionales. alimentos procesos de deshidratacion
9:30 - 10:00 procesado de alimentos. procesado de alimentos, (10/11,17/11, 24/11, 1/12, PL (1 sesion) (03/11) 13/10, 20/10AULA 3;‘ 1 1;] (PL) Grupo A (PL) Grupo B (PL) Grupo A (P1) 3 sesiones (21/10, () (PL) (2 sesiones)
(TA+PA)  10sesiones  (21/09, 28/09, 5/10, 19/10, 1) Zsesionés 15/12) AULA 3H.1.10 g " (4 sesiones) (30/09, 14/10, | (4 sesiones) (30/09, 14/10,| 3 sesiones (7/10, 2/12, 3sesiones (7/10,2/12, | 28/10 AULA 3P.1.09, 4/11 ".(11/11 18/12)
10:00 - 10:30 26/10,2/11, 9/11, 16/11, 23/11, 21/12) (30/11, 14/12) 27/10 AULA3H.1.9) 25/11, 16/12) 12) 9/12) AULA 3H.1.10 2
AULA3P.2.12 .
10:30- 11:00 .
11:00-11:30 33251 - Investigacior 33251 - Investigaci
srsrlbolm A (e e SEEED (CTEia)
11:30-12:00 (TA) (7 sesiones) (22/09,| (Pl) (6 sesiones) (13/10, |  (VA*PA)  (10sesiones) (del 23/09 al 25/11)
33222 - Bases FQ (...) y geles T N Sy e AULA3H.L8 excepto 17/11 AULA3H0.12 33227 - La ngenieria de () alimentos funcionales 33227 - La ingenieria de (...) alimentos funcionales.
12:00-12:30 (TA) (10 sesiones) (del 21/09 al 30/11) 2, I, A, YA, | PO 18 L1241 (p1) (3 sesiones) (1/12,8/12 AULA 3H.1.9, 15/12 AULA een! - (TA+TS) 10 sesiones ~ (23/09, 30/09, 7/10, 14/10, 21/10, 4/11, 11/11, 18/11, 25/11,
24/11,22/12 17/11 AULA 3P.1.01, 1/12, (PI) 2 sesiones (28/10, 9/12) 3H.1.9
AULA3P.2.12 3p.1.15) 2/12)  AULA3P.2.12
12:30 - 13:00 AULA 3P.2.12 15/12 AULA 3H.1.9)
33255 - Técnicas avanzadas
100 - 132 33255 - Técni d
13:00-13:30 (.. y espumnas. o CZ'SCZ:;:"“ 25 | 33238 - Ingenieria de los procesos de deshidratacion (...)
1330 14:00 33223 - Ecodisefio de productos agroalimentarios. (TA) AULA3P.2.12 e v (ZZesion‘es] (TA) (13 sesiones) (del 22/09 al 22/12) 33221 - Andlisis y simulacin de procesos.
: ! TA+PASTS) 12sesiones  (del 21/09 al 21/12) AULA3P.2.12 8 sesiones) (29/09, 6/10, AULA3H.1.8 TA+PA)  10sesiones (del 23/09 al 25/11] AULA3P.2.12
(24/11,15/12) AULA
14:00- 14:30 13/10, 20/10, 27/10, 3/11, g excepto 17/11 AULA 3H0.12
00 - 14: 3p.L.12
10/11.17/11)
14:30 - 15:00
15:00- 15:30
15:30- 16:00 33226 - Interacciones entre
33226- entre ingredientes (...).
16:00-1630 | s -Técnicas avanzadas 33259 - Técnicas 33243 - Nuevos desarrollos ingredientes L
instrumentales (...) Gpticas y| en envases y tecnologias de (TA)  AULA3P.2.12 3sesiones (20/10AULA | 33576 _|nteracciones entre | 33226 - Interacciones entre . ) - )
16:30 - 17:00 (...) y espumas. s () P 6 sesiones (22/09, 29/09, 3H.1.09, 17/11 AULA . . ) . . ) 33225 - Evaluacién sensorial para el disefio de alimentos.
o . 6/10, 13/10, 20/10, 27/10) | 3H.1.10, 15/12 AULA o e o " (PL) GRUPO B
17:00-17:30 | 3sesiones (19/10,9/11, [ (LX) (PRI 3p.112) (PL) GRUPO B (PL) GRUPO A 4 sesiones (7/10, 21/10, 4/11, 18/11)
) (4 sesiones) (26/10,2/11, | (del 21/09 al 21/12) o 2sesiones (10/11,1/12) | 2sesiones (3/11,24/11)
17:30 - 18:00 16/11, 30/11) AULA3P.2.12
18:00- 18:30
18:30 - 19:00
19:00-19:30
19:30 - 20:00
20:00- 20:30
20:30- 21:00

JUEVES VIERNES
33249 - Analisis micro y T 8:00-8:30
nanoestructural (...) 33249 - Andlisis microy cromatogréficas (.. 530900
(TA) (7 sesiones) nanoestructural (...) (TA+PASTS) (8 sesio""‘e's) - .
(24/09, 1/10, 22/10,5/11, | (L) (5 sesiones) (15/10, (del 23/10 21 11/12) 9:00-9:30
19/11,3/12,17/12) | 29/10,12/10, 26/11, 10/12) 33229 - Aplicacion de AULA 3C-N6
AULA3P.2.12 33229 - Aplicacion de enzimas (..). 9:30 - 10:00
enzimas (...). (PL)
33228 - Técn. avanz. de (TA) (5 sesiones) (8/10,16/10, 10:00 - 10:30
33228 - Técn. avanz. de analisis FQy microbiologicos de [andlisis FQ y microbiologicos| (5 sesiones) 13/11,20/11,27/11) 33750 Teeweas TS
alimentos. de alimentos. (25/9, 2/10, 23/10, 30/10, épticasy mecénicas (TA) | 10:30-11:00
(TA) (6 sesiones) ~ (24/09, 1/10,15/10,12/11,19/11,|  (PL) GRUPOA (6 6/11) excepto 17/11 AULA 3C-N6
26/11) sesiones) (22/10,29/10, AULA3P-2.12 (8 sesiones) (16/10,23/10, | 1100-11:30
AULA 3P.2.12 5/11, 3/12,10/12, 17/12) g 4
30/10,6/11,13/11,20/1L, | 1330 15:00
7/11,18/12)
33233 - C ibnde | 33233-C i6n de 12:00-12:30
alimentos (...). alimentos (...). 33253 - izacion de
CONFERENCIAS PL(1sesion) (8/10) | (TA) (8sesiones) (25/09, | procesos agroalimentarios |  12:30 - 13:00
Pl (4 sesiones) (23/10 | 2/10,16/10,6/11,13/11, | (TA) AULA3C-N6 (6
SEMINARIOS 3P.1.14, 30/10, 3P.1.09, 20/11,27/11,18/12)  |sesiones)  (25/09,2/11,  13:00-13:30
4/123P.1.14, 11/12 excepto 17/11 AULA | 8/11, 16/11, 23/11, 30/11)
3P.1.09) 3p.2.12 13:30- 14:00
14:00 - 14:30
14:30 - 15:00
33225 - Evaluacion sensorial, 33228 - Técn. avanz. de 15:00 - 15:30
para el disefio de alimentos. analisis FQ y microbiologicos
(TA+TS) 6 sesiones de alimentos. 15:30 - 16:00
(24/09,1/10,15/10, 22/10, | 33575 . gyaluacion sensorial|  (PL) GRUPOB (4 33257 - Técnicas 16001630
29/10, 26/11) para el disefio de alimentos.|  Sesiones) (5/11, 3/12, cromatogréficas (...). 700 16:
AULA3P.2.12 (PL) GRUPO A 10/12,17/12) (PL) (3 sesiones) (13/11, 16301700
2sesiones (4/11,19/11) 27/11,11/12) ) )
17:00 - 17:30
33228 - Técn. avanz. de 17:30 - 18:00
analisis FQ y microbiologicos
de alimentos. 18:00-18:30
33225 - Evaluacién sensorial, (P) GRUPOB (2
para el disefio de alimentos. sesiones) (22/10, 29/10) 18:30-19:00
(PL) GRUPO A 19:00 - 19:30
2sesiones (15/10, 22/10) : :
19:30 - 20:00
20:00 - 20:30
20:30 - 21:00

ASIGNATURAS OPTATIVAS
INGENIERIA DE PROCESOS
Y PRODUCTOS

ASIGNATURAS OPTATIVAS
INVESTIGACION
TECNOLOGIA DE

ALIMENTOS

ASIGNATURAS
OBLIGATORIAS




INSTITUTO UNIVERSITARIO DE INGENIERIA DE ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO
MASTER UNIVERSITARIO EN CIENCIA E INGENIERIA DE ALIMENTOS - CURSO 2015/2016 - SEGUNDO CUATRIMESTRE

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
800830 | 3334 Control automatico | > Control automatico 33248- valorizacion 8:00-8:30
dopmes (o) @ || CEPEES ([0 © subproductos  (TA+TS) (4]
8:30-9.00 s sesiones)  (1/02,8/02, 33242- Nuevas tecnologias 5 8:30-9:00
sesion)  (29/02) rocesado (TA+TSsPA) (4 sesiones) (4/02,11/02,
AULA3H.1.10 (R ZBANTE) () F 18/02,25/02) AULA3P.2.12
9:00-9:30 - 33256-Técnicas avanzadas sesiones) (2/02, 9/02, 33232- Avances (..)frutas y | 33232; Avances (..) frutasy i - 9:00-9:30
() ransiciones de fase () 16/02, 23/02) 33256 - Técnicas avanzadas e (] hortalizas (TA)
9:30-10:00 33242- Nuevas tecnologias B A () transiciones de fase (...). (2 sesionce) 9/03, 16/03) | (4 esiones) (3/02,10/02, 9:30-10:00
procesado  (TA+TS+PA) (2/02) /02 as/o02)23/02) (PL) (4 sesiones) (3/02, ¢ 17/02, 24/02) 33234- Control automatico
10:00- 10:30 ® 555'0095;1/03:“' 1/02al 03, 15,03) 33230- Aplicacion de 24/02,9/03, 16/03) AULA3P.2.12 deprocesos (PL) (4 10:00 - 10:30
T metodos sistematicos
10:30 - 11:00 TR AULA 3P.2.12 Taoarts) (6 33234- Control automatico | 33234- Control automatico sesiones) (18/02,25/02, 10:30 - 11:00
Y deprocesos (Pl) (2 |deprocesos (TA+TS) (3 1/03,3/03)
11:00-11:30 1;’:;“;;5’02‘?%23' 91/5“0'3 sesiones) sesiones) 11:00-11:30
/02, 23/02, 8/03, 15/03) (17/02, 9/03) (3/02, 10/02, 24/02) AULA
11:30- 12:00 33232 Avances () frutas ¥ (Bl 33557 - Microestructura de | 33252 - Microestructura de AULA3G.L7 AULA3H.19 3p2.12 11:30 - 124
LS (1LY (© alimentos. entos.
12:00 - 12:30 sesiones)  (1/02,8/02, 12:00-12:30
15/02, 22/02, 29/02, 7/03) ma) (5 || () (e (e 39252 - Microestructura de | 332527 de
12:30- 13:00 e L2020 £ i, alimentos. 33242- Nuevas tecnologias 12:30- 13:00
- . 2 16/02, 22/03) PL (2 sesiones)  (23/02, e alimentos. 33230- Aplicacién de  Aolicacis : v
a3 3 33248- valorizacion (TA) (3 sesiones) N i 33230- Aplicacion de 33232- Avances (...) frutasy | 33242- Nuevas tecnologias procesado  (PI)
100 - 13: 33248 Valorizacion AULA3P.2.12 8/03) e =n 33248- valorizacion (PL) (3 sesiones) metodos sistematicos o -
13:00- 13:30 subproductos (P1) (2 | S el (3 N (3/02, 10/02, 17/02) 1) (5sesiones) metodos sistematicos .... hortalizas (PL) (3 sesiones) | procesado (PL) (1 (2 sesiones) 13:00-13:30
e ——— (TA+TS) sesiones) e e (24/02,9/03, 16/03) AULA3G.1.8 (17102, 20/03, 8/05, 16/, | (TAPALTS) (2 sesiones) (11/02, 1/03, 3/03) sesion)  (18/02) 25/02  AULA3G.L6,
13:30 - 14:00 (6 sesiones) (1/02, 8/02, 9/02 AULA 3H. 15/03) AR 3(’; 0o v ’ 23/’3) ’ " (3/02,10/02) 10/03  AULA3H.1.9 13:30-14:00
Ee— 15/02, 22/02, 29/02, 7/03) 16/02 AULA 3G.1.6 - AULA3P2.12
14:00 - 14:30 AULA3P.2.12 AULA3H.1.9 14:00 - 14:30
14:30- 15:00 14:30 - 15:00
15:00 - 15:30 15:00 - 15:30
15:30- 16:00 15:30 - 16:00
16:00 - 16:30 16:00 - 16:30
16:30-17:00 16:30-17:00
17:00-17:30 17:00-17:30
17:30 - 18:00 17:30 - 18:00
18:00 - 18:30 18:00-18:30
18:30 - 19:00 18:30 - 19:00
19:00 - 19:30 19:00 - 19:30
19:30 - 20:00 19:30 - 20:00
20:00 - 20:30 20:00- 2030
20:30 - 21:00 20:30-21:00
LAS CLASES DEL CUATRIMESTRE B SON DEL 1 DE FEBRERO AL 21 DE MARZO DE 2015 (8 SEMANAS)
ASIGNATURAS OPTATIVAS
INVESTIGACION ASIGNATURAS Il:;‘EGN’\I‘:;IliR:: ::;2;'5‘;’:5‘,
TECNOLOGIA DE OBLIGATORIAS P
ALIMENTOS




